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PLATEAU REPAS N°1 PLATEAU REPAS N°2

Zo)
W/ Duo de crudité
Duo de crudité Charcuterie
2 Tranches de vBti de pore cuit et ses 2 Tranches de votl de pore cult,
condiments 1 tranche de voti de boewf
1 sachet de chips et ses condiments
Fromage 1 sachet de chips
Dessert Fromage
Pain Dessert
*1 sachet de couverts plastiques Pain
*1 sachet de couverts plastiques

i@ 8€90 le plateau L@ i@ 9€90 Ie plateau im
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PLATEAU REPAS
PLATEAU REPAS N°3 CEAUD N°4

Coquille de polsson frolde
Charcuterie Rillettes

2 Tranches de vdti de pore cuit, Entrée froloe
1 tranche de roti de beewf
et ses condiments

Plat cuising chaud et son Légume

, Fromaoge
1 sachet de chips Deccert
Fromage Dain
Defseﬁ *1 sachet de couverts plastiques
Pawn

*1 sachet de couverts plastiques

12€00 1e plateau 12€90 1e plateau
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Coguille froide

Mousse de canard et paté en crolte

ROt de boeuf et Eminceé de volaille & L “ estragon et sa
mayonnaise

Terrine de Légumes

2 Fromages

Créme britlée ou Euf au lait ou Ghteau de viz

Pain
1 bouteille d’ eau ou Jus de fruit
*1 sachet de cowverts plastiques
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17€90 le plateau
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