
Heures dõ ouverture 
Lundi   / Mardi  /  Jeudi       
       8h30 ð 13h30 
      15h00ð 19h00  
  Vendredi  /  Samedi     
   8h30 ð 19h00  
Dimanche  8h30 ð 12h30 

Fermé le Mercredi  
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MMRR  ETET  MMMEME  VVINTERINTER    CCÉDRICÉDRIC  

    
et toute son équipe vous ont  
proposés la carte 2009/2010  
et vous remercie pour votre 

confiance. 

 

 

Mr et Mme VINTER Cédric  

Carte 2010  

Charcuterie des Fins 
Gourmets  

Artisan Charcutier  Traiteur 
Fabricant  

 

Charcuterie des Fins Gourmets 

Mr et Mme VINTER Cédric  

16 Rue du Mar®chal Joffre 

72110 BONN£TABLE 

Téléphone : 0243293021 

Télécopie : 0243293021 

Site : www.traiteur-des-fins-gourmets.com 



Toute notre charcuterie et  plats cuisinés ainsi que 
les desserts sont préparés dans nos laboratoires. 

ccc 
Pour  la réussite de votre repas veuillez  passer  
votre commande  le plus tôt possible car nous  

fabriquons nos produits et cela me permet de vous 
établir un devis. Un acompte vous sera demandé 
pour réservation et sera perdu en cas de dédit.  

ccc 
Nos prix sont donnés à titre indicatif et peuvent  

varier suivant le cours, demandez confirmation en 
passant votre commande. 

ccc 

 

Imprime par nos soins Page 2 

&%2®me prix avec m®daille dô Argent 
des Meilleurs Rillettes à Mamers 2010 
&%5®me prix avec m®daille dô Argent 
des Meilleurs Rillettes à Mamers 2009  
%1er Grand Prix dô Excellence 2008 

 du meilleur Boudin blanc ¨ Alen­on. 
%1er des Meilleures Rillettes 2008 

des Alpes Mancelles. 
%7®me Prix dô Honneur  

de la meilleur Andouillette coup®e dô Alen­on 2008.  

Les Prix 

2008 

Les Prix 2008 2009 

2010 
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Buffet  Espagnol
 

Apéritif  

Sangria 

1/2 Omelette 4 saisons 

Brochette fraîcheur 

Toast tomate anchois 

Toast tapenade 

Verrine apéritif  

Plat chaud 

Paëlla  

Plateau de fromages 

Buffet de desserts 

 18�¼00 


